
 

 

 

BANK: Raiffeisenbank Bodensee-Leiblachtal     I     IBAN: AT52 3743 1000 0623 6640     I     BIC: RVVGAT2B431 

 
1 

 

 

 
Kontakt: 

 
Oguz Bostanci 

Adresse: Krüzastraße 1 / 6912 Hörbranz 

UID-NR: ATU71129539 

Telefon: +43 650 9911002 

  

E-Mail: info@mensa.co.at 

Homepage: https://www.mensa.co.at 

 

 

Menüvorschläge für Catering - Buffetmenü € 30 - 40 */ Person 
(1 Fleischgericht + 1 vegetraisches Gericht + 1 Suppe + 1 Dessert) 

 

Fleischhaltige Gerichte 
 

- Geschnetzeltes (Huhn, Pute oder Schwein) mit Polenta und Gemüse                           

- Rindsgulasch mit Spätzle u. Salat          

- Linseneintopf mit Speck mit Knödel und Salat                                         

- Chili con Carne                                                                                                                        

- Pulled Pork Burger inkl. Coleslaw & Sauce                                                            

- Wraps mit Fleisch                                                                                                            

- Thai Curry mit Huhn (mild oder scharf) mit Reis                                                                    

- Schnitzel (Schwein,Pute oder Huhn) mit Beilage Reis/ Pommes/ Wedges/ Salat 

- Grillspieß mit Letscho und Reis 

- Schweizer Bauernpfanne (Malloreddus-Nudeln, Kraut, Speck)  

 

Vegetarische Gerichte 
 

- Kartoffelgulasch mit Brot           

- Chili sin Carne         

- Linseneintopf mit oder ohne Speck mit Knödel und Salat 

- Wraps vegetarisch   

- Pilzragout mit feinen Nüdile                                                                                                                           

- Thai Curry vegetarisch (mild oder scharf) mit Reis                                                              

 

Suppen 
 

- Gerstensuppe 

- Zucchini Creme Suppe 

- Käse Creme Suppe 

- Orientalische Linsen Suppe 

 

Desserts im Glas oder Schale 
 

Tiramisu  

Vanilletraum mit Früchten 

Mousse au Chocolat 

Creme Brûlée 

Topfencreme mit Fruchtspiegel 
*zzgl. Cateringpauschale + Gedeck + Personaleinsatz 

 


